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中日本学流協ニュース　　令和２年７月 25日発行

主な内容

中日本給食だより

（１面）	 <夏色>上笠田のひまわり畑（いなべ市）
	 　　 　提供：三重フォトギャラリー
	 　　 　　　　https://photo.mie-eetoko.com

（２～６面）	 企業ホームページ紹介
	 　企業公開レシピ等を参考に美味しい時間を！

（７～８面）	 新型コロナウイルス感染症
	 　学校給食への影響　その２

▲<夏色>上笠田のひまわり畑（いなべ市）
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学 校 給 食 に 安 全 と 安 心 を 提 供 !

手 造 り の 味 を お 届 け す る
社団法人 日本冷凍食品協会認定工場

愛 知 県 知 多 市 新 海 2－10
TEL〈0569〉42－2137（代表）
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■本　　　　社 〒152-0034 東 京 都 目 黒 区 緑 が 丘 2 － 7 － 7
 電話 （03）3718－6331（代）　FAX （03）3724－2793
■北海道営業所 〒074-1271 北 海 道 深 川 市 広 里 町 4 － 1 － 50
 電話 （0164）25－1717（代）　FAX （0164）25－1577
■仙 台 営 業 所 〒981-1104 宮城県仙台市太白区中田3－9－18 旭コアビル B棟208号
 電話 （022）381－8666（代）
■東 京 営 業 所 〒152-0034 東 京 都 目 黒 区 緑 が 丘 2 － 7 － 7
 電話 （03）3718－6331（代）　FAX （03）3724－2793
■浜 松 営 業 所 〒432-8057 静 岡 県 浜 松 市 南 区 堤 町 8 5 0
 電話 （053）447－3807（代）　FAX （053）449－0602
■大 阪 営 業 所 〒564-0043 大阪府吹田市南吹田5－15－18 南吹田ハイツ1F
 電話 （06）6337－5025（代）　FAX （06）6337－5026
■福 岡 営 業 所 〒813-0025 福 岡 県 福 岡 市 東 区 青 葉 1－ 1－ 14
 電話 （092）663－2277（代）

　「卵、乳、小麦、そば、落花生、えび、かに」不使用のお好み焼きです

米 粉 ・ 豆 粉 使 用
　国産米粉とひよこ豆粉を使用し、ふっくら、もっちり食感に仕上げました

国 産 原 料 使 用
　国産のキャベツ、ねぎ、昆布だしを使用しております

特 定 原 材 料 不 使 用

規格
（50ｇ×25ケ）袋×4入／2合
（60ｇ×25ケ）袋×4入／2合 http://www.suguru.co.jp/
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■ ■

【ビーンズマガジン＆みそクッキング】

 http://www.tsudashouten.co.jp/ https://www.marusanai.co.jp/magazine/article16/

２段広告　上

企業ホームページ紹介
　企業公開レシピ等を参考においしい時間を！

２段広告　下

株式会社　津田商店

株式会社津田商店

〒026-0301　岩手県釜石市鵜住居第10地割30-1

　TEL.0193-29-1804　FAX.0193-29-1806
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【商品ラインナップ】〝ご要望の多かったネット販売近日開始予定です！〟

当社の冷凍食品部門では主に学
校給食を取り扱っていることか
ら、製造者の立場として安心・安
全には特に気を配っています。ひ
とつひとつの製品の品質チェック
はもちろん、製造ラインの衛生管
理を徹底して行い、信頼のおける
確かな品質を送り出しています。
主な製品はイワシ、サンマ、サバ
等の青魚が中心です。青魚は
EPA、DHA、カルシウムなど有益な
栄養素を豊富に含み、特に育ちざ
かりの子供たちにはできるだけ食
べさせてあげたい食材です。とこ
ろが青魚には「特有の臭み」があ
り、そのため青魚が嫌いな子供も
多いのも事実です。当社は長年に
わたり「青魚のうまみを残しなが
ら臭みを取り除くための生産技
術」を蓄積して参りました。安
全・安心・おいしい商品を全国
へ、三陸よりお届けします！

マルサンアイ株式会社

マルサンアイ株式会社

〒444-2193　愛知県岡崎市仁木町字荒下１番地

　TEL.0564-27-3747　FAX.0564-27-3716

「医者に金を払うよりも、みそ屋に払え」というのは江戸時代
のことわざです。
それほどまでに、みその栄養・効能は広く知られていました。
中でも主に愛知県で生産され「赤だし」とも呼ばれる豆みそは
「畑の肉」と言われるほどタンパク質たっぷりの大豆と塩、水
だけでつくられています。
名古屋名物の「みそ煮込みうどん」などにも使われているとお
り煮立てても味が落ちず、特に肉や魚介類の旨みをアップして
くれます。
つまり熱を加えるほどにコクが出て美味しくなるので、家庭料
理としても使いやすいのが特徴なのです。

料理画像１

料理画像２

【さば人気商品】さば銀紙焼き

【いわし人気商品】いわし梅煮

いつもの料理に旨味をプラス！
日本が誇る発酵食品「赤だし」を楽しもう♪
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企業ホームページ紹介
　企業公開レシピ等を参考においしい時間を!
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自然の恵みをおいしくお届けします

日華油脂株式会社
NIKKA SALAD OIL

東京本社

■ ■

【業務用冷凍食品とっておきレシピ】 【簡単レシピ】
　https://www.kyokuyo.co.jp/pro/recipe/index.html 　http://www.tablemark.co.jp

■ ■

【食卓を明るく！パパっと華やかメニュー 】 【製品案内】

　https://www.kagome.co.jp/products/recipe/ 　http://www.kasei-shokuhin.co.jp/

〒456-0018　愛知県名古屋市熱田区新尾頭2-2-7

　トマト料理のレパートリーを広げましょう！
　今日のおかずに迷ったときにとっても便利なレシピ検
索サイトです。

　季節のレシピや冷凍うどん、お好み焼き、おかずなど

冷凍食品を使った簡単レシピを紹介しています。

　この他、コロナウィルス対策に適した『衛生的な個包装

の冷凍パン』ラインナップを展開中です。

　＊こっぺぱん70/90

　＊クロワッサン(個包装)

　＊食パン6枚切り(1枚包装)

＊バターロール(個包装)

＊ミルクパン(個包装)

＊食パン8枚切り(2枚包装)

２段広告　下

〒461-0005　名古屋市東区東桜1-4-3 大信ﾋﾞﾙ5階

　TEL.052-951-3581　FAX.052-971-4106

カセイ食品株式会社　名古屋営業所　（担当：山田篤）

カセイ食品株式会社

　TEL.052-955-8248　FAX.052-955-8131

　TEL.052-682-5274 FAX.052-682-7029

　TEL.052-324-2010　FAX.052-324-2015

〒460-0008 名古屋市中区栄3-1-1 広小路本町ﾋﾞﾙﾃﾞｨﾝｸﾞ8Ｆ

カゴメ株式会社

株式会社　極洋

株式会社　極洋　名古屋支社　（担当：田中慶）

カゴメ株式会社　名古屋支店　（担当：桜井義也)

　弊社は給食向け個包装のジャム類（JAS標準、特級、食
物繊維入、鉄強化チョコレートスプレッド、カルシウ
ム、鉄強化ペースト等）、殺菌処理済の漬物類、乾燥味
付小魚類、佃煮類、特選品（鶏レバー加工品、人参加工
品等）、学校向け冷凍食品、行事食（3月向け、5月向け
等）等の製造販売を主としまして食の楽しさと健康をお
届けしております。
　今後も栄養強化食品等の開発、学校のニーズに併せた
開発をし、ユーザー様のご期待に応えてまいります。

テーブルマーク株式会社

テーブルマーク株式会社　名古屋支社

〒460-0026　愛知県名古屋市中区伊勢山2-12-1

　弊社ＨＰに掲載しております

レシピは、水産原料および弊社

自慢のオーシャンキング（カニ

カマ）を使用したレシピを中心

に掲載しております。

　世界的には消費量の増えてい

る水産物ですが、国内では日本

人の魚離れが進んでいます。そ

こで、魚の調理方法を「和・

洋・中」の様々なレシピを公開

し、魚のある食生活を応援して

おります。

　また、オーシャンキングは今

注目されている食材です。その

オーシャンキングを更に親しみ

やすく、あらゆるメニューを提

案させていただきます。

「赤魚切身」の豆苗中華あんかけ

「ととソー（プレーン）」と

白菜の中華クリーム煮

「ｵｰｼｬﾝｷﾝｸﾞﾏﾘﾝﾌｧｲﾊﾞｰﾌﾟﾗｽ」と

夏野菜のヘルシーチャプチェ
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■ ■

【九鬼の美味しいごまレシピ】 【おいしいレシピ】
http://www.kuki-info.co.jp/cgi-bin/recipe/index.php http://www.qbb.co.jp/

【クッキングセサミのキッチン】

https://cookpad.com/kitchen/3156532

■ ■

【商品紹介】 【レシピ | 冷凍食品・冷凍野菜はニチレイフーズ】

http://www.nittobest.co.jp/ https://www.nichireifoods.co.jp/product/business/

通常広告

　TEL.052-682-2841　FAX.052-682-3968

　家庭向けレシピ提案の他に、業務用商品を使用したレ

シピも主食系レシピ、主菜・副菜系レシピにカテゴリ分

けをして掲載し、動画でわかりやすく公開中です。

　現在は【テイクアウト応援メニュー】【業務用商品レ

シピ動画】【業務用商品総合カタログ】【業務用新商品

カタログ（2020年春夏）】等を公開しております。

　テイクアウト応援メニューは先日公開しました。

　今後もＨＰ上にてレシピや動画等を随時配信予定です。

日東ベスト株式会社　名古屋支店（担当：松川克彦） 株式会社ニチレイフーズ　中部支社

九鬼産業株式会社 六甲バター株式会社

九鬼産業株式会社 六甲バター株式会社　名古屋販売チーム（担当：村上）

〒451－0046　愛知県名古屋市西区牛島町2－5

　TEL.052-683-2517 FAX.052-682-7245

〒456-0073　名古屋市熱田区千代田町17-8

〒460-0011　名古屋市中区大須4-1-70

株式会社ニチレイフーズ

　当社ホームページでは、レシピ検索からチーズを使っ
た様々なおいしいレシピをご覧いただけます。
　また、2020年4月から新商品「型抜きチーズディズニー
10鉄分入り」が発売しております。今回初めて鉄分強化
タイプを発売いたします。10gという手軽さと絶大なる

〒456-0072 名古屋市熱田区川並町2番16号

　TEL.052-261-8566　FAX.052-261-8581

人気のディズニーキャラ

クターの型抜き7種類が

ランダムにはいっており

ます。

　TEL.052-462-8117　FAX.052-462-8118

　当社ＨＰでは家庭用のごま製品中心に多種多様なレシ
ピを常時公開しています。また、ＣＯＯＫＰＡＤサイト
でもごま製品のレシピを各種公開しています。
　ＨＰでは九鬼産業のこだわりや商品の説明、各種取組
みなどを幅広く公開しています。レシピなども充実して
いますので是非ご覧ください。

日東ベスト株式会社

　当社ＨＰでレシピの公開はしておりませんが【商品紹
介】のタグをクリックしていただきますとパンフレット
をご覧いただけます。学校給食関連では、特に原材料に
卵・乳・小麦を使用していない『フレンズシリーズ』の
パンフレットがお薦めです。

画像はイメージです

♪家庭用レシピを簡単に 検索することができます♪
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TEL　052-301-7824　FAX　052-301-8169

株株式式会会社社華華桔桔梗梗

日日本本伝伝統統のの行行事事ににはは和和菓菓子子をを

　桜餅、柏餅、わらび餅、お月見団子など、
　　　　　　四季折々の和菓子を取り揃えております。

名古屋市中川区伏屋２丁目1115番地

（はなききょう）
代代表表取取締締役役社社長長　　吉吉村村龍龍一一
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■ ■

【おすすめメニュー】 【家庭用：だけじゃない！おいしいレシピ】

http://www.mizkan.co.jp/ https://www.ebarafoods.com/recipe/

【業務用：レシピ検索】

https://e-net.ebarafoods.com/netuser/

■ ■

【ナガノトマトレシピ】 【製品一覧】

https://www.naganotomato.jp/recipe/ http://yoshimura.ecnet.jp/hanakikyo/product.html

　TEL.052-930-5021　　FAX.052-930-5022 　TEL.052-301-7824　FAX.052-301-8169

２段広告　下

株式会社ナガノトマト　名古屋支店 株式会社華桔梗 （担当：小島温）

〒461-0004　名古屋市東区葵3-7-16 千種ｳｴｽﾄﾋﾞﾙ6階 〒454-0996　名古屋市中川区伏屋二丁目1115番地

〒460-0003　名古屋市中区錦1-3-7

　TEL.052-566-3390　FAX.052-566-3395 　TEL.052-231-7001　FAX.052-231-9337

株式会社　株式会社ナガノトマト 株式会社華桔梗

豚てりケチャップ丼

　当社の商品の多くは自然解凍後、そのままお召し上が

りいただける和菓子です。また主原料は出来る限り国産

にこだわり、安全・安心な商品作りに努めております。

春夏秋冬、季節に合った和菓子を取り揃えております。

　・白玉だんご自然解凍（白・赤・黄）

　・白玉だんご（ボイル用）

　・白玉もち（ボイル用）

　・ミニ水晶（白・赤：ボイル用）

上記商品はフルーツポンチやおしるこに最適な商品です。

小松菜のなめ茸和え
　ナガノトマトのＨＰのレシピ
では、商品・メニュー・材料か
ら検索ができます。なめ茸や、
トマトケチャップを使用したも
のなど幅広く掲載しています。

　季節ごとにメニューの特集を
組んだり、定期的にメニューを
増やしております。

　メニューは社員が考えたもの
ばかりです。是非ご覧ください。

〒450-0002　名古屋市中村区名駅5-22-9

株式会社Ｍizkan エバラ食品工業株式会社

●カンタン酢

　これ１本で、甘酢漬け、酢の

物、お寿司、ピクルス、マリ

ネ、肉料理など、いろいろなお

酢メニューがカンタンに作れる

調味酢です。

　砂糖、食塩などを合せる必要

がないので、料理の苦手な方で

も簡単においしくお酢メニュー

を作ることができます。

●白だし

　かつおと昆布をベースに複数

のだしを合わせた白だしです。

「だしの伸び」が良く、幅広い

お料理の下味としてお使いいた

だけます。

株式会社Ｍizkan　名古屋支店　（担当：小松明裕） エバラ食品工業株式会社　

　弊社ページでは今週のおすすめレシピ･特集レシピなど
を掲載しています。弊社商品からだけでなくメニュー
ジャンル･食材名･料理名からも検索可能です。また、エ
バラＣＬＵＢでは会員限定のレシピ講座も公開中です。
　業務用サイトe-netＣＬＵＢでは業務用商品を活用し
た、会員の皆様がお探しのレシピ情報が満載です。切り干し大根の煮物

鶏と野菜の甘酢あん

白玉だんご自然解凍(各種)

白玉もち（ボイル用） ミニ水晶（各種：ボイル用）
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■ ■

【レシピサイト】 【ホクレン商品カタログ】

https://www.ffa.ajinomoto.com/recipe/ https://www.hokuren.or.jp/role/catalog/

■ ■

【クックパッド　三島食品のキッチン】 【おすすめ・はごろもレシピ】

https://cookpad.com/kitchen/4059010 https://www.hagoromofoods.co.jp/

いんげん、むき枝豆は多くの自治体でご使用い
ただいている人気商品です。
安全･安心の北海道野菜を是非お試しください。

２段広告　下

三島食品株式会社 はごろもフーズ株式会社　名古屋支店

〒730-8661 広島県広島市中区南吉島二丁目1番53号 〒460-0004　名古屋市中区新栄町2-9　ｽｶｲｵｱｼｽ栄12F

　弊社ＨＰでは「今月のおすすめレシピ」をはじめ、季
節のレシピとして春・夏・秋・冬のシーズン別のレシピ
やお役立ち情報として「美味しいだし汁の取り方」につ
いても掲載しています。
　また、cookpad「はごろもフーズのキッチン」でもシー
チキンを使用したレシピを公開中です。

　TEL.052-735-8470　FAX.052-733-8919 　TEL.052-222-6312　FAX.052-222-6320

三島食品株式会社 はごろもフーズ株式会社

　TEL.082-245-3211　FAX.082-249-2557 　TEL.052-971-8522　FAX.052-957-2281

　三島食品ではレシピサイト『クックパッド』に商品を
使ったレシピを公開しています。「ゆかり」をはじめ、
ごはんにかける以外のアレンジレシピを700種類以上公開
中。「ゆかり」を使った『赤しそ風味の大根サラダ』も
ほんのり赤紫に染まった大根の彩りがよく、おすすめの
レシピです。

ホクレン農業協同組合連合会

味の素冷凍食品株式会社　中部フードサービス営業部 ホクレン農業協同組合連合会　名古屋支店食品課

〒466-8554　愛知県名古屋市昭和区阿由知通2-3 〒460-0002

味の素冷凍食品株式会社

味の素冷凍食品の業務用なら
ではの「フレッシュな感動と
驚き」で、ご提供者のオペレ
ーション課題を解決しながら、
生活者のニーズに合った確か
な美味しさをお届けします。

<左記レシピ使用アイテム＞

【ギョーザのブルスケッタ】
焼ギョーザ１８

(ニンニク抜き)
(卵･乳原料不使用)

【から揚げの簡単油淋鶏】
やわらか鶏もも唐揚げ
※卵・乳原料不使用

【焼売でミートボールパスタ】
大焼売
※自然解凍調理可

弊会のおすすめ商品は、北海道の肥沃な大地で育った農
産物を急速凍結した冷凍野菜です。
その中でも新鮮な原料を凍結したホールコーン、

ギョーザのブルスケッタ

から揚げの簡単油淋鶏

焼売でミートボールパスタ

愛知県名古屋市中区丸の内2丁目20番25号

メットライフ名古屋丸の内ビル7階
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前
号
に
続
き
、
新
型
コ
ロ
ナ

ウ
イ
ル
ス
感
染
症
に
よ
る
影
響

を
ま
と
め
て
い
き
ま
す
。

緊
急
事
態
宣
言

　

令
和
２
年
４
月
７
日
、
新
型

イ
ン
フ
ル
エ
ン
ザ
等
対
策
特
別

措
置
法
第
32
条 

第
１
項
の
規

定
に
基
づ
い
て
新
型
コ
ロ
ナ
ウ

イ
ル
ス
感
染
症
に
関
す
る
緊
急

事
態
が
発
生
し
た
旨
が
宣
言
さ

れ
ま
し
た
。
期
間
は
５
月
６
日

ま
で
と
し
、
そ
の
区
域
は
埼
玉

県
、
千
葉
県
、
東
京
都
、
神
奈

川
県
、
大
阪
府
、
兵
庫
県
、
福

岡
県
で
し
た
。
そ
し
て
４
月
16

日
に
は
対
象
区
域
が
全
都
道
府

県
と
さ
れ
、
そ
の
後
５
月
４
日

に
は
緊
急
事
態
宣
言
の
期
間
が

５
月
31
日
ま
で
延
長
さ
れ
ま
し

た
。
こ
れ
に
よ
り
、
全
都
道
府

県
に
お
い
て
学
校
の
臨
時
休
校

機
関
を
延
長
す
る
自
治
体
が
多

く
な
り
ま
し
た
。

　

し
か
し
５
月
14
日
に
は
区
域

が
縮
小
さ
れ
、対
象
は
北
海
道
、

埼
玉
県
、
千
葉
県
、
東
京
都
、

神
奈
川
県
、
京
都
府
、
大
阪
府
、

兵
庫
県
と
な
り
、
５
月
21
日
に

は
さ
ら
に
縮
小
さ
れ
北
海
道
、

埼
玉
県
、
千
葉
県
、
東
京
都
、

神
奈
川
県
と
な
り
ま
し
た
。
そ

し
て
、
５
月
25
日
に
は
、
緊
急

事
態
措
置
を
実
施
す
る
必
要
が

な
く
な
っ
た
と
し
て
緊
急
事
態

の
終
了
が
宣
言
さ
れ
ま
し
た
。

　

緊
急
事
態
宣
言
下
に
お
い
て

は
、
外
出
自
粛
や
施
設
・
催
事

の
制
限
が
多
く
の
都
道
府
県
で

行
わ
れ
た
た
め
大
き
な
影
響
が

全
国
の
様
々
な
場
面
で
発
生

し
、
そ
の
影
響
は
未
だ
に
解
消

で
き
る
状
況
に
は
あ
り
ま
せ

ん
。

緊
急
事
態
宣
言
解
除
後

　

緊
急
事
態
宣
言
が
解
除
さ
れ

た
後
は
、
外
出
自
粛
や
施
設
の

使
用
制
限
が
徐
々
に
緩
和
さ

れ
、
感
染
拡
大
予
防
を
念
頭
に

お
い
た
「
新
し
い
生
活
様
式
」

の
定
着
が
求
め
ら
れ
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
。

　

学
校
再
開
に
お
い
て
も
、
条

件
が
揃
う
と
ク
ラ
ス
タ
ー
発
生

の
リ
ス
ク
が
高
い「
密
閉
空
間
」

「
密
集
場
所
」「
密
接
場
面
」
を

避
け
る
こ
と
を
第
一
と
し
て
、

「
マ
ス
ク
の
着
用
」「
手
洗
い
等

の
手
指
衛
生
」
の
感
染
対
策
が

継
続
し
て
求
め
ら
れ
る
こ
と
と

な
り
ま
し
た
。
生
徒
・
児
童
は

マ
ス
ク
の
着
用
や
、
賛
否
が
あ

り
ま
す
が
フ
ェ
イ
ス
ガ
ー
ド
の

着
用
を
し
て
い
る
自
治
体
も
あ

る
よ
う
で
す
。

学
校
給
食
へ
の
影
響

　

２
月
末
に
臨
時
休
校
が
決
定

さ
れ
た
際
、
既
に
３
月
の
給
食

の
メ
ニ
ュ
ー
は
決
ま
っ
て
お
り

各
事
業
者
に
お
い
て
も
給
食
用

物
資
の
納
品
計
画
を
進
め
て
い

る
と
こ
ろ
が
大
多
数
で
し
た
。

こ
の
未
知
の
病
に
対
す
る
対
応

と
し
て
多
く
の
事
業
者
が
納
入

先
か
ら
の
キ
ャ
ン
セ
ル
を
受
け

入
れ
ま
し
た
が
、
そ
の
頃
は
こ

れ
ほ
ど
長
く
休
校
期
間
が
続
く

と
想
定
を
し
て
い
ま
せ
ん
で
し

た
。
ま
た
、
春
休
み
開
け
か
ら

の
学
校
再
開
を
見
込
み
納
入
計

画
を
進
め
て
い
た
と
こ
ろ
で
、

再
び
急
遽
キ
ャ
ン
セ
ル
対
応
に

10g×40袋
1kg×15 1kg×15 1kg×15

10g×40袋
1kg×15

JAS福神漬 国産つぼ漬 国産無着色刻沢庵 無着色風流かっぱ

学 校 給 食 向 け 漬 物
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追
わ
れ
る
事
態
と
な
り
ま
し

た
。
５
月
に
関
し
て
は
緊
急
事

態
宣
言
の
延
長
が
あ
る
程
度
予

測
で
き
た
こ
と
と
、
３
月
４
月

の
よ
う
な
キ
ャ
ン
セ
ル
の
事
態

を
防
ぎ
た
い
各
所
の
思
惑
で
慎

重
に
動
い
た
結
果
、
混
乱
は
以

前
よ
り
抑
え
ら
れ
て
い
た
よ
う

に
感
じ
ま
す
。

　

学
校
再
開
後
の
給
食
実
施

は
、
三
密
を
避
け
る
た
め
に
児

童
・
生
徒
は
机
を
合
わ
せ
あ
う

こ
と
な
く
個
別
で
食
べ
る
と
い

う
形
に
変
わ
り
ま
し
た
。ま
た
、

再
開
直
後
に
は
調
理
の
必
要
が

な
い
コ
ッ
ペ
パ
ン
と
牛
乳
の
み

と
い
う
メ
ニ
ュ
ー
が
続
い
た
自

治
体
も
あ
り
、
児
童
か
ら
「
給

食
が
寂
し
い
」
と
い
う
声
も
聞

こ
え
て
き
ま
し
た
。

学
校
給
食
関
係
事
業
者
の
声

　

今
年
度
に
関
し
て
は
賞
味
期

限
ギ
リ
ギ
リ
ま
で
考
慮
し
て
使

用
す
る
こ
と
や
３
月
や
４
月
の

キ
ャ
ン
セ
ル
物
資
に
つ
い
て
順

次
使
用
す
る
こ
と
を
口
頭
で
約

束
す
る
自
治
体
も
あ
り
ま
す
。

ま
た
、
給
食
調
理
業
者
、
食
品

納
入
業
者
等
に
対
す
る
支
援
策

や
対
象
に
な
る
交
付
金
も
打
ち

出
さ
れ
て
い
ま
す
。
し
か
し
、

各
対
象
補
助
金
制
度
の
活
用
や

対
応
は
各
都
道
府
県
及
び
市
町

村
単
位
で
対
応
が
異
な
っ
て
お

り
、
充
分
な
支
援
が
受
け
ら
れ

て
い
な
い
と
い
う
声
も
多
く
、

特
に
一
般
物
資
を
扱
う
事
業
者

か
ら
の
悲
鳴
が
大
き
く
上
が
っ

て
い
ま
す
。

　

３
ヶ
月
間
物
資
納
入
が
で
き

な
か
っ
た
こ
と
に
よ
る
事
業
者

の
経
営
へ
の
打
撃
は
大
き
く
、

今
後
も
安
定
し
て
安
心
・
安
全

な
物
資
を
納
入
す
る
た
め
に
は

製
造
企
業
ま
で
の
支
援
が
必
要

な
の
で
は
な
い
か
と
思
わ
れ
ま

す
。

　

学
校
給
食
関
係
事
業
者
か
ら

は
「
現
時
点
で
の
影
響
は
大
変

厳
し
い
。
３
月
に
キ
ャ
ン
セ
ル

に
な
っ
た
商
品
の
目
途
は
立
っ

て
い
る
も
の
も
あ
る
が
、
３
月

～
５
月
の
違
約
金
に
つ
い
て
は

ほ
ぼ
無
い
に
等
し
い
状
況
。
廃

棄
し
た
も
の
に
対
し
て
の
補
償

は
一
部
さ
れ
て
い
る
が
協
議
中

の
も
の
も
あ
る
。
当
該
月
の
利

益
補
償
を
求
め
た
い
と
こ
ろ
だ

が
、
借
入
金
の
返
済
の
一
部
免

除
な
ど
大
胆
な
支
援
策
を
国
や

県
に
対
し
て
求
め
ら
れ
な
い
だ

ろ
う
か
。
も
し
く
は
、
国
や
県

が
キ
ャ
ン
セ
ル
に
な
っ
た
物
資

を
買
い
上
げ
る
仕
組
み
を
作
っ

て
ほ
し
い
。」
と
い
っ
た
声
や

「
５
月
ま
で
の
給
食
物
資
の
使

用
は
０
％
だ
っ
た
。
６
月
か
ら

の
再
開
に
期
待
す
る
が
、
３
月

の
キ
ャ
ン
セ
ル
分
に
つ
い
て
は

冷
凍
品
で
あ
り
廃
棄
す
る
こ
と

は
な
い
た
め
対
象
の
補
償
が
全

く
な
い
状
況
だ
っ
た
。
キ
ャ
ン

セ
ル
品
も
60
％
は
使
用
目
途
が

立
っ
て
い
る
が
、
季
節
商
品
な

ど
の
理
由
か
ら
使
用
目
途
が
立

た
な
い
商
品
も
あ
り
、
そ
の
扱

い
に
つ
い
て
は
頭
を
抱
え
て
い

る
状
況
。
利
益
補
償
を
本
当
は

求
め
た
い
と
こ
ろ
だ
が
、
３
月

４
月
５
月
の
献
立
を
２
学
期
に

実
施
し
て
、
現
状
在
庫
の
商
品

を
使
っ
て
も
ら
え
る
方
法
を
国

や
県
に
は
求
め
た
い
。」
と
い

う
声
が
上
が
っ
て
い
ま
す
。

　

賞
味
期
限
内
の
商
品
に
つ
い

て
も
通
常
以
上
の
冷
凍
・
冷
蔵

保
管
費
用
が
嵩
ん
で
お
り
、
そ

の
分
に
関
し
て
は
特
に
補
償
も

な
い
ま
ま
で
あ
る
た
め
、
企
業

努
力
に
任
せ
ら
れ
て
い
る
状
態

と
な
っ
て
お
り
、
さ
ら
な
る
重

荷
と
な
っ
て
い
る
状
況
と
の
こ

と
で
す
。

　

授
業
日
数
の
確
保
に
合
わ
せ

て
夏
休
み
等
に
給
食
を
実
施
す

る
自
治
体
も
多
く
あ
り
ま
す

が
、
調
理
を
し
な
い
特
別
給
食

と
な
る
自
治
体
も
一
定
数
あ
る

よ
う
で
す
。

　
「
学
校
給
食
に
関
わ
る
事
業

者
と
し
て
、
子
ど
も
た
ち
に
安

心
・
安
全
で
お
い
し
い
給
食
を

届
け
た
い
と
い
う
思
い
が
第
一

に
あ
り
、
今
後
も
子
ど
も
た
ち

の
た
め
に
給
食
用
物
資
納
入
に

協
力
を
惜
し
ま
な
い
所
存
で
す

が
、
そ
の
維
持
が
で
き
る
よ
う

行
政
の
支
援
を
求
め
た
い
。」

と
い
う
の
が
現
実
の
よ
う
で

す
。

㈱ニッコーは創業36年。無添加にこだわり続け、
現在も安全・安心な食品作りをモットーにしています。

《主な商品》
とうふだんご（たれ付き）・ごまなし
国産大豆100％の豆腐と愛知県・奥三河鶏の鶏肉を
使ったお団子に、酸味のある甘酢あんを絡めています。
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